
商 品 検 査コープ北陸の

安全確認業務

　　　　　　food s
afety

コープ北陸の安全確認業務の1つである商品検査。

株式会社アルプに委託している微生物検査と石川県立大学との共同研究で行っている理化学検

査の様子が分かる動画ができました！ぜひご覧ください。

コープ北陸  安 全 政 策 部からお 知らせ

検索コープ北陸 動画で見学

商品検査をオンラインで見学ぼくと
一緒に！

微生物検査（約7分10秒） 理化学検査（約7分30秒）

動画で見学は
こちらから

食中毒や原料偽装など食品に関する問題を未然に防ぐために、

商品の特性に応じて各種検査を行い、食品衛生法などの法律やコープ北陸の自主基準に

適合しているか確認しています。

微生物検査 食品に食中毒を引き起こす細菌がいないかを調べます。

●企画時検査
コープファミリーに掲載の商品がコープ北陸の

取り扱い基準に合っているかお届けに合わせて検査。

●事前検査
新たに取り扱う商品をコープファミリーに

掲載する前に検査。

理化学検査 ※下記は検査の一部です。

検査の
様子に

ついては
こちら

すべての新商品が対象

商品検査を
通して化学的に
品質や安全性を
確保しています

●残留農薬検査

●ヒスタミン検査●産地判別検査

●ＤＮＡ判別検査（米種・肉種）
農薬が基準を超えて残っ

ていないか。

赤身の魚やこれらを原料と

する加工食品に「ヒスタミン」

が検出されないか。

商品名に記載の産地と一

致しているか。

パッケージに表示されている

品種どおりの原材料を使用して

いるか。

●アレルゲン検査
パッケージに記載のない

アレルゲンが含まれてい

ないか。

あんあんくん 第78話 お肉は洗わないで！あんあんくん 第78話 お肉は洗わないで！

気になる場合は
キッチンペーパーで拭き取ろう！

今日のおかずは
何かな～?

肉や汁には食中毒の原因となる
細菌が潜んでいる可能性があるんだ

水滴と一緒に

調理器具などへ

飛び散ることで

食中毒の原因に!

!?

解凍したらお肉から汁が
出てきちゃった… ち

ょ
っ
と
水
で

流
そ
う
か
し
ら
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制作：食品安全推進委員会　監修：コープ北陸事業連合
コープ北陸は、富山・石川・福井の3生協で取扱う商品を企画する事業連合です。商品の
仕入れや仕分けなどの事業機能を協働し3生協の力を結集することで、より安全・安心
で、より安い商品の供給をめざしています。取扱い商品の安全確認業務も担っています。

組合員、学識者、コープ北陸役員からなる委員会です。
コープ北陸の安全確認業務がしっかり行われている
か、対応が適切かなどの監査を行っています。

食品安全推進委員会とは
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