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iPhoneの場合▼

Androidの場合▼

登録で分からないことがありましたらP.4下段のeフレンズ事務局までご連絡下さい

右記の二次元コードから動画も見てね！
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今回「愛知県産うなぎ蒲焼」を作っている山下商店さんが
うなぎの「こだわり」をお伝えして
くれています！組合員さんのお子さん
にも「美味しさ」を紹介しています♪
ぜひ右記の二次元コードより
ご覧くださーい！

応募期間：7月18日（月）～8月19日（金）まで
応募資格：うなぎご利用の組合員さん
応募方法：①7月18・25日週の商品お届け時案内　②二次元コード
必要事項：①お名前（ペンネームでも可）　②組合員CD
特　　典：①大賞1名「愛知県産うなぎ蒲焼150ｇ（1尾）（冷凍）×2」
　　　　 ②配送センター賞5名「鰻楽うなぎ飯の具（3袋）」
　　　　 ③応募者全員 宅配ポイント10ポイント進呈
※応募は期間内
　1名1作品とします。

土用の丑の日をテーマに、
うなぎを食べた感想等を川柳で送っていただく企画です。

「土用の丑の日うなぎ 川柳企画」

生協の美味しい
うなぎと組合員さんの

川柳をお待ちしております。山下商店 山下社長

コープの達人
はまちゃん

●ポイント還元の仕組みや暮らしに役立つ電話番号一覧はP.4下段に記載されています。

受注カレンダー
6月5回注文書提出 6/20 21 22 23 24

6/27 28 29 307月1回注文書提出

月 火 水 木 金

お届けカレンダー
7/18 19 20 21 22

月 火 水 木 金

２週間ゆっくり見て注文できます

注意!重要!
●　先行予約企画のため、商品のお届
けは来週ではなく、 7月3回または
7月4回 となります。冷蔵の愛知県
産うなぎ蒲焼は7月3回のみ。

●　商品代金はお届け回（7月3回また
は7月4回）での請求となります。

●　6月5回・7月1回両方で注文され
た場合は、7月1回分だけを受注し

）ルセンャキは分回5月6（。すま
7/25 26 27 28 29

17/

7月3回お届け

7月4回お届け

今週配布の
早期割引チラシを
ご覧ください！

チラシの配布は今週のみです。
大切に保管してください。

6桁の注文番号は「3～6桁番号注文欄」にご記入ください。注文数の追加・修正がある場合は、配送担当者にお伝えいただくか、注文受付専用フリーダイヤルにお掛けください。
ご 注 文方法

早期割引価格

4,980円
本
体

（税込5,378円）

円
税
込

７月３回より

216

150g（1尾）、タレ33㎖

愛知県産うなぎ蒲焼愛知県産うなぎ蒲焼愛知県産うなぎ蒲焼愛知県産うなぎ蒲焼

6カ月 愛知県産/山下商店

300g（2尾）、たれ50㎖ 円税込1尾 2,689

170g（1尾）、たれ38㎖ 円税込1尾 1,609

7月4回お届け 270907
2708627月3回お届け 早期割引価格

2,480円
本
体

（税込2,678円）

円
税
込

7月3・4回より

108
早期割引価格

2,980円
本
体

（税込3,218円）

円
税
込

7月3・4回より

216

早期割引価格

1,980円
本
体

（税込2,138円）

円
税
込

7月3・4回より

108配達日当日 愛知県産/山下商店
愛知県産うなぎ蒲焼

2尾
2709377月3回お届け

早期割引価格

2,880円
本
体

（税込3,110円）

円
税
込

７月３回より

108

冷凍でお届け

冷蔵でお届け
（お届けは7月3回のみ）

155g（1尾）、たれ（15㎖）、山椒

2707717月3回お届け

2708117月4回お届け
1尾

240g（2尾）、たれ（15㎖）×2、山椒×2

2708267月3回お届け

7月4回お届け 270838
2尾 小サイズ2尾入り

12カ月 鹿児島県大隅産/大隅地区養まん漁協

大隅地区の指定養殖池で
養殖されたうなぎを蒲焼に
し、真空パックしました。

大隅地区の指定養殖池で
養殖されたうなぎを蒲焼に
し、真空パックしました。

愛知県産のうなぎを地元
山下商店で蒲焼にし冷凍
にしました。

愛知県産のうなぎを地元
山下商店で蒲焼にし冷凍
にしました。

愛知県で養殖されたうな
ぎを配達日に蒲焼にしまし
た。北陸好みの味付けに
仕上げています。

愛知県で養殖されたうな
ぎを配達日に蒲焼にしまし
た。北陸好みの味付けに
仕上げています。

1尾
2709187月3回お届け

長さ：約30センチ長さ：約30センチ

長さ：約28センチ長さ：約28センチ

冷凍でお届け

長さ：約28センチ長さ：約28センチ

大隅産うなぎ蒲焼

あらかじめ温めておいたオーブントー
スターにアルミホイルを敷き、皮目を
下にうなぎを置き、表面がブツブツと
泡立つくらい焼くのがおすすめです。
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地元金沢で
蒲焼にして

お届けしま
す地元金沢で
蒲焼にして

お届けしま
す

登録編

機能紹介編

おすすめ動画
見てね

早割商品に
今年初めて

掲載となりました


