
飲もうとしたらどろどろに
固まっていた。

こんな声が
ありました！ 「豆乳と微生物のお話」

微生物のしわざじゃな！

組合員の環境貢献度（1月度）
商品カタログ回収率

注文書袋・保冷箱内袋回収率
62.5％
20.0％

●新型コロナウイルス感染症の対応では、情勢や各事業等の状況確認を継

続して進めました。コープこまつの開店に向けた他県の店舗視察やグルー

プホーム戸板で行われる感染予防研修会の実施要項などについて確認を

行いました。

●新任総代セミナーは県内3会場およびオンライン会場で参加、自宅での動画

視聴の方法で開催し、合計32名の総代が参加しました。参加した総代はクイ

ズを通して総代の役割や活動内容、生協の歴史について理解を深めました。

●迎春活動の取り組みに合わせて、迎春商品を使用した「コープの達人 はま

ちゃんが行く 迎春レシピ対決」の動画制作・配信を行いました。

1.期中監事監査所見の提出について

2.第23回通常総代会運営方針について

3.第23期新任総代セミナーまとめ

コープいしかわの姿
2021年4月1日～2021年12月31日

承認および報告された主な議題は次の通りです。

理事会だより
2021年度 第8回 1月26日（水）開催

決まったこと

報告されたこと

1.12月度事業・経営報告 承認の件

2.コープ共済連 臨時総会議案に対する組織判断 承認の件

3.2021年度（第12回）コープいしかわ地域活動助成金助成団体
   および助成金額承認の件

4.2022年度生協役員賠償責任保険加入申込 承認の件

12月度安全確認情報
（11月21日～12月20日 検査結果判明分）

検査名

新商品事前

定例企画商品

残留農薬検査

DNA検査

280品

319品

10品

3品

産地判別検査 1品

検査実施数

予算 実績 前年

宅配事業供給高（億円）

店舗事業供給高（億円）

経常剰余金（億円）

111.6

22.8

3.0

113.3

23.2

4.1

116.3

23.8

4.1

出資金：71億3,669万円（　 5,239万円）
組合員数：161,285人（　 284人）

UP

UP （カッコ内は前月比）

CO・OP
掲示板毎月 インスタグラムプレゼントキャンペーン

実施中！

2023年春新卒者対象 採用説明会情報

引越し予定の組合員の方へ

コープいしかわ 新卒採用説明会「コープセミナー」

3月14日(月)

3月17日(木)

3月22日(火)

3月24日(木)

3月26日(土)

9：45～11：15

15：00～16：30

9：45～11：15

9：45～11：15

9：45～11：15

石川県地場産業振興センター

松任文化会館ピーノ（JR松任駅前）

Webにて開催

松任文化会館ピーノ（JR松任駅前）

Webにて開催

マイナビ
2023

コープ
いしかわ
採用情報

県外の場合
コープいしかわの脱退手続きが必要です。

出資金をお返しいたします。

転居先をお知らせください。

新しい配達曜日や時間をお知らせします。
県内の場合

ご連絡はコールセンターまで 0120-759-853

転勤などで引越しされる場合は、
お早めに生協までご連絡ください

ご家族・お知り合いで
対象となる方に
お知らせください♪

今から
フォロー
してもOK！

コープいしかわは、3月中旬より採用説明会の開催を予定しています。対象となる

方は、2023年春に大学、大学院、短期大学を卒業予定の方です。組合員のくらしに

寄り添う、生協ならではの仕事内容や働きがいについて、たっぷりお話しします。

コープいしかわインスタグラムでは、いつも見てくださっているフォロワー組合

員への感謝を込めて、とらいあんぐるに関連した商品をプレゼントするキャン

ペーンを毎月開催しています。コープいしかわ組合員でコープいしかわインスタ

グラムのフォロワーならどなたでも応募できます！

マイナビ2023のコープいしかわのページ、

コープいしかわホームページにて採用情報を

随時公開していますので、ご覧ください。

※新型コロナウイルス感染症の状況により、会場が変更となる場合がございます。

インスタグラム限定インスタグラム限定
プレゼントキャンペーンプレゼントキャンペーン

❸ 情報を入力する

・組合員コード
・組合員名
・今回のプレゼント名

❶ フォローする

❹ 送信

抽選で
５名様

?

のプレゼント商品は3月7日（月）発表3月編

※インスタグラムを
　登録していない場合、
　アプリをダウンロードして
　ユーザー登録をする
　必要があります。

応募方法

POINT おいしく飲むために！ 無調整と調製の違いって？

開けたら、
早く飲まなくちゃ！

❷「メッセージ」を
　  タップする

少し前に開けた
豆乳が
冷蔵庫にあるわよ。

どうしてかしら？

豆乳が飲みたいわ。
あるかしら？

あら、どろどろに
固まっているわ。

豆知識

豆乳商品には「無調整」と「調製」
のものがあります。この違いは、原
料と大豆固形分（豆乳から水分な
どを取り除いて残る大豆由来の
成分）の違いによるものです。

無調整豆乳とは、大豆に水を加え
てつぶして、しぼっただけのシン
プルな豆乳です。大豆固形分は
8％以上です。調製豆乳とは、豆乳
に砂糖や食塩などを加えて飲み
やすくしたものです。大豆固形分
は6％以上です。
お料理に使用する際には大豆の
風味が強く感じられる無調整が
おすすめです。 

□ 段ボール箱入りの商品を開ける際は
    手で開けましょう
カッターやハサミなどの刃物を使うと
中の商品にキズが付いたり穴があい
たりして品質劣化の原因となります。

□ 常温品の豆乳は開封前に冷蔵庫に
開封前によく冷やしておくと
開封後に微生物が増えにくくなります。

□ 軽く振ってからお飲みください
大豆の成分が浮遊、沈殿することがありますが、
品質には問題ありません。

□ 冷蔵庫から出したらコップに注ぎ、
    すぐにしまいましょう
常温で置いておくと、温度が上昇して微生物が
増殖しやすくなります。

□ 開封後はお早めに
冷蔵庫で保存していても2～3日を目安に
飲みきりましょう。

豆乳商品は微生物（目に見えない空気中の雑菌）の影響を受けやすい性質があり
ます。容器を開封すると、空気とともに微生物が入り込み、豆乳の状態は徐々に変
化（劣化）します。軽く振ってもどろっとして
いた場合には品質が変化しています。

応募期間は3月7日（月）～3月27日（日）まで

1413 とらいあんぐる　2022.3月号


